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enw| b€/p.

~ Entrée : roulé norvégien OU
ballotine de poularde

= Plat : Timbale de lieu noir et

écrevisses OU supreme de
pintade, sauce cidre/pommes
caramélisees

~ Accompagnements : flan de
legumes et gratin dauphinois

Mew?2  BE/p

- Entrée : darne de saumon OU
paté en crolte caille/marrons

~ Plat : Supréeme de chapon farci

aux marrons OU omble chevalier
a la genevoise

~ Accompagnements : pommes
dauphines et flan de legumes

Menu 3 23€/p

- Entrée : coquille St-Jacques OU
feuillete ris de veau aux
morilles

= Plat : cuisse de chapon, sauce

morilles OU fletan, sauce
champagne
~ Accompagnements : crumble de
patates douces et pommes
dauphines

Mewd  3€/p

- 2 Entrées: Dome norvégien, ET
foie gras 100%

= Plat : filet de boeuf Wellington
OU lotte sauce armoricaine

~ Accompagnements : mousseline
de butternut et risotto a la
truffe

TNoe Conaeils Re Cuisasn
Pour les escargots maison, réchauffez-les au four a 160°C, jusqu’'a ce que le
beurre bouillonne legerement.
Pour les coquilles St-Jacques maison, enfournez-les environ 20 minutes a 170°C
jusqu’a ce qu’elle soit bien gratinée.
Pour les feuilletés individuels, enfournez-les a 180°C pendant une quinzaine de
minutes. Pour les grands feuilletés, pensez a les protéger avec un aluminium
(pour éviter qu'ils sechent); mettez-les a 180°C pendant au moins 30 minutes.
Les viandes en sauce se réchauffent dans les barquettes a 180°C alors que les
poissons se réchauffent a 150°C mais un peu plus longtemps. Pensez a enlever
I'opercule carton et a couvrir la barquette d'un papier d’aluminium.

) N’hésitez pas a demander d'autres conseils a vos bouchers.




LES IDEES APERITIVES

Toast festif / Mini wrap / Mini-chou @SCargot ...........cuw s e veevev e srsseene
Mini burger / mini brioche fourrée / Mini bagel ..........cou o eueun.
Verrine (tartare de tomate/guacamole-thon/perle marines/lentilles-foie gras) ... ... ...... .
Mini croque fOI@ gras ........umeeue e ius s iuncerion ceriae e e st e st s s s s s sree
MINT FOUTS SALES ... vevvur ver e eer e een s s s ern seeas see w0 s0s 0 s0s s s0s 0 s00 100 w00 300200 200 200 200 w00 e

o L TV o o) o ] TP PP

Mini patée en crotte canard/pistaches OU veau/noisettes ....................

0,80€/pce
0,90€/pce
1,25€/pce
1,50€/pce
32,90€/kg
.. 35€/pce

26,90€/kg

LES ENTREES FROIDES

Enfremet crudites (tomates/thon/carottes) ... ... e wes s sossesvus sesses ses s s ses s ses o
DArNE d@ SAUMON . cveiee e e et ves s s e st wes s s e s s 10 00w sns s 10 00 srn sns e ereeee e &, 90€ [PCE
Terrine SAINT-JACQUES ....c.uuuiuiruitiitiitiiniencen cen ces srn ses srs ses sas sas sae sae sae sre sre sre sa e s
Terrine de lieu NOIr et [EQUMES .......cc.ueue e ceeveevev s s cee e rv s s e see v oo 3,90€/part
Paté en crolte de la mer (lotte/fletan/legumes/safran) ..................
Saumon fume supérieur NOrvegien (Fumage MAISON) ... . ... . e e ses wes seewes s sesvoe
ROULE NOTVEGICN .. cev s et ves s et tes s s s s s st s s st s s 00w 0 s a0 00 s 00200 0 000000
DOME NOTVEGICN e vev s v ves s e ves s s s s s a0t w0 s 0000 0 00000 00 20000 00 s s00 200 s 000 200

Demie queue de [ANGOUSTE ... ieeieverion seetes s cen e st s e s s e e e e 18,90€ /pC

Presse de lentilles foi@ gras ........ueu i i oo seeion seeves e sen e sev e s s

3,90€/pce
4,50€ /part
29,90€/kg
59,90€/kg

3,90€/part
4,90€/part

7,50€/part

Foie gras 100% bloc OU marbré magret fumé et figues ... 10€/part ou 110€/kg

Galantine de chapon festive ... i ven sttt e s s s s e
oY o= 1= B | o PP
. 19,90€/kg

Terrine de sanglier/marrons OU chevreuil/noisettes

Patée crolte pintade/foie gras/fIQUES ........... .. e eesiun sesseevvsvonssssree

Paté en crolite chapon / MOTIlles .......uueieiceieieriunsns et ves st ven s

32,90€/kg
27,90€/kg

29,90€/kg
29,90€/kg

LES ENTREES CHAUDES

Coquille SAINT-JACQUES ....cuueuitiiniiniiniin et it et e e e e sae cas eae s s sae w00 e wae
cuesneenee. 5,50€/part ou 23,90€/kg
5€/part ou 21,90€/kg

Feuillete aux deux SAUMONS ....ceueeeeueeeuevee eve vessve vee e

Feuillete fruits d@ MET ...eue v veecvecen ereeve vee eve ee sus sra vus sv s svs ses snee

Feuilleté individuel SAINt-JACQUES ... cevivniunsevvess e ven s s e s s s

Bouchée @ la reine auX MOTIIIES .......w. . vee e vensesven seevus seevas ses s avs s svs s ses s sene
Feuillete d'escargots iNdividU@L .............ce v e ceeveen sesceecenen s ettt s e
4€/part ou 15,90€/kg
.. 7€/part ou 27,90€/kg
veeeennes 1,50€/d2z

Feuilleté jambon/champignons ............ e i s cee s

Feuillete ris de veau auX MOTIlleS .....ccoueevevereeeveeeeevesevn vsernone

DOoUZAINE d'@SCATGOLS .......ccuuucevvusius cevves s et tes s s s s s st e s st s s s

e 6,20€/pce

4,20€/pce

4,80€/pce
3,20€/pce




Civet de SANGLET .....cccocu ettt ittt st st sttt s s s s st st st e s

Filet de VeaU, SAUCE CEPES ...uweueive e ceevee e et e s et s s et e e e e
Dos de cerf, sauce grand VENGUT ............c.u i iunieeios sevian sevinn sevsns svs e
Cuisse de chapon, sauce MOTilles ..........cuuviiveieeieciiiiniineiceinesensitsissensea s
Supréme de pintade sauce cidre, pommes caramelisées ...............cc..e e
Supreme de chapon farci QUX MATTONS ........cceue ceevee seevose sesas sovsrs sessen e e
ceeeeeee 10,50€/part

Filet de boeuf Wellington ......cuceinieceieceeee vt e e s

LES POISSONS CHAUDS

. 9,50€/part
. 9,50€/part

8,80€/par
7,50€/part
8,50€/part

Pave de SAUMON G 1'0S@ILIE ....ecueceeceecee et e e et vt e e eee st een s s e s v sre svee
Gratin de fruits de MET ... iee et v e et v e et sen ere e cee sre are en see sr et sea a0 ses seae
Lotte, SAUCE GIrMOTICAING ..o e eeieenee e e en e e vee eee ere sae sve vve e e s sre sae sve see ses senan
Fletan, SAUCE ChAMPAGNE ... vveuuncerien st ves st s et s s s s s st 0 s s s
Omble chevalier @ (@ GeNEVOISE .........c e wweue ceeveron seeveson srs e e s et e e
Timbale de lieu NOIT @f GCTEVISSES ........wruweureurevee v vvn vre srn svnsessvs ses ses s e sre

Quenelle de bar fagon Manuel Martinez ... i i veiceine e cerseeneine.

ACCOMPAGNEMENTS

7,80€/part
7,20€/part
9,50€/part
8,80€/part
8,20€/part
6,20€/part
7,20€/part

Gratin dauphinois ...... 3€/part

Pommes dauphines ...t i st sttt e s st et s e
POMMES NOISETTES ...cu vt ee e e e e v et et st s st et et s v ere vt ees s0s s0e w0 was 2o 00 s00e
FLAN d@ [EQUMES ... verten s et ten s et s sttt st s s s s s 0 s 0000 000200 0
Mousseline de butternut aux MArroNs ... ivesie s ive e
.. 2,90€/part
.. 15€/part

TAtIN @ EGUMES ... cviee et tee et ettt s et st e et e s s st 0 200 s s s 200200
MOTILIES @ 1A CTEME . vveee e cer e s et s et re s e ees e s s s a0t 200 s 0t w00 e 200 w00 e
POBILE d@ SAISON ..eovee e et et s e et et 1 0 w00 0 20 00200 1 20000 200200 0 2
RISGRBFG la truffe ... ..................... ..o RN ... .. ... 000
Gourmandises de chataignes et champignons de Paris ...........ccu ...

Crumble de patates douces au parmesan .............cuue i s s senens

CHARCUTERIES

Gratin dauphinois aux morilles ........

SAUCISSON A CUITE NATUTE ..cenceviee s et tee s et et s s st s s e 00 s st w0 s 00
SAUCISSON A CUITe PISTACHES... ... ccvvuvves s s et vas s s et s s s s s s

cuire truffes/pistaches .............. e v ceeceeion e see v venann
Truffes... 25,90€/kg

..... 1590€/kg  Cepes.....18,90€/kg

5,50€/part
2,50€/part
1,50€/part
2,50€/part
3,20€/part

3,50€/part
4,90€/part
3,90€/part
4,50€/part

13,90€/kg
19,90€/kg
49,95€/Kkg

Boudin blanc Verveine ... 17,90€/kg




» !

LES ROTIS (crus)
Roulé de pintade aux GIrolles ............uuuieresicesnssecivvvvsioe s cesvvv s e 21,90€/Kg

Roulé de pintade boudin blanc, pistaches, foie gras ............u.ucu..n. 27,90€/Kg
Roulé de dinde aux MOTIlles .........ccoeeivneveeiesnscevvees v vers e e e wenee. 27,90€/Kg
Roti de canard tomates confites/jambon cru/origan ..............eu... 32,90€/Kg
Roti de canard périgourdin, foie gras et cepes ..........uucuvrcenene. 39,90€/Kg
Roulé de veau aux girolles / italien / automnal / cépes .................... 21,90€/kg
Roti de filet de boeuf périgourdin (cepes, foie gras) .................... 49,90€/kg
Roti de filet de boeuf prestige (truffe, foie gras) ............ccuwwun... 59,90€/kg
Baron d’agneau beurre d'escargot ... i ceeiieiies e v visinnn. 27,90€/Kg
Chapon farci aUX MOTIILES .........ceveceecevveen s cee e s et e s eee e e 27,90€/KQ
Chapon farci aux figues et pain d’@pices .........ueuwunuricsscreivesnenne 27,90€/Kg
Chapon farci boudin blanc, pistaches et foie gras ...........c.eueeunn. 32,90€/Kg

Differents roulés pintade, chapon, poularde.. .......covuiuiinnene Prix  sur

demande

LES VOLAILLES (crues)
Dinde fermiére Label Rouge (finie au lait) ......coeeerercevcsseevcevevvises e e 19,90€/Kkg
Chapon fermier Label Rouge (fini au l@it) .......ccovcenevcevcvrcesee e vevene. 17,90€/Kg
Poularde fermiere Label Rouge (finie au ait) .....c.cccoeeerceveeverie e e 16,90€/kg
CANAT e et s et s s e s i 10 20000 w00 i 10 00w w00 s 10 00w sns s s ssesensnnee 12,90€/KG
CANNECTTR. cevcerev e e s s e e ettt s s 10 20 a0 a0 w0000 e s s 10 200 0000 seewnnsnn wnn e 1D,90€/KG
Caille Label ROUGE ......uiueiusceviun v ies s cen s et s s sas s sis s s sns s sen s sis s sen e e oo 21,90€/KG
PIG@ON .. cev e et ee e e et s e s s st 0 200w s a0 s 200 w00 20 w0 00 00 200 sns s sen e sen e 30, 90€/KG
CUISSE d@ ChAPON ooves e ver e ettt et s s st s s s s s s s 00 e s ses snn s ssssenen. 19,90€/KQ
SUPTEME de ChAPON e veeien e e et vrn e s e st i s e st s s e s sns s e seesen e 28,90€/KG
Pintade ChAPONNEE ... veeieeee e et s et s e v s s s e eeeenne. 23,90€/KG
POULET d@ BIreSS@ ....cevvevun e s e ves e s e et wrs s s s st srs s 10 0w srs s s sessen v e ere e 24,90€/KQ
Poularde de Bresse NON FOULEe ... e ceeies e seeceecevsvs s sreseecen e eee. 30,90€/Kg
Poularde roulée de BresSSe ......... e ceeiwe seevessesses s ses svs sessrs e sen oo see e 42,90€/Kg
ChaPON de BreSSe .....ucu e iusicerius sovvus s ses s sessas sessan s ses s ses sns s snn s ssn s sen e 24, 90€ /K@

gibiers : sanglier (épaule ou cuissot), cerf (épaule ou cuissot), chevreuil

tarifs sur demande.




Cette annce 2025 a étc aussi extraordinaine que leo précédentes, avec
des nouveautés anddi Uien coté traitear que coté boucherie. Le laboratoine
traclear a et¢ enticnement nependé four une medlleare expercence gudtative.

2026 annsuce quelgues nonveautés, en commencant par ( amélioration
de wothe partic nedtaunation. Eu effet, aprés de nombreases demandes de
wotre part, woud avons décide d ajouter une formale wiande (4 choiscr en
magasin {).

Teas passons cette année notre wenvieme ol (déja ! que le tempe
medlleans veay poun 2026 ! ! /

A bientst 4 la bouchenie
L équipe de Lo Waison Qncguemin

Dimanche 21 décembre : FERME

Mardi 23 decembre : 6h00 — 19h00

Mercredi 24 decembre : 6h00 — 17h00

Jeudi 25 decembre : 9h00 — 11hOO (uniquement pour récupérer les commandes)

Mardi 30 decembre : 6h00 — 19h00
Mercredi 31 decembre : 6h00 — 17h00
Jeudi 1 janvier 2022 : FERME

Tél. 04.77.56.15.87

Pensez a passer vos commandes pour Noél avant le vendredi 19
décembre et avant le vendredi 26 décembre pour le Nouvel An.



